
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Speisekarte 

Restaurant 
Oscar 



Vorspeisen / Starters 
 

Trebbiner Hirschschinken/ Trebbiner deer ham  3,A,I,N   €11,50 
Sauerteig | Birne | Senfsaat | Eigelb 
Sourdough | Pear | mustard seeds | egg yolk 
 
 

Ceasar Salat  5, A,B         €10,50 
Kapern I Speck  l Parmesan 
Caper | bacon | parmesan 
+ Hähnchenbrust  
+ Chickenbreast         €7,50 
 

 

Gans Arancini / Goose Arancini 10,A,B,C     €9,50 

Safranmayo | Blumenkohl | Kräutersalat 

Saffron mayo | cauliflower | herb salad 

 

Suppen / Soups 
 
Kürbiscremesuppe | Pumpkin Creamsoup B,H    €8,50 
Kernöl   
Seed oil  
 
Geflügelconsommé | chicken consommé  A, C,H, I, N   €9,00 
Pilz Wantan   
Mushroom Wantan 
 

 

 



Hauptgerichte / Main Dishes 
 
Wiener Schnitzel A,C,N        €25,50 
Kartoffel – Gurkensalat 

Potatoe – cucumber salad 
 
 
Rosa Entenbrust / Pink duck breast B,C,H,I,N     €28,00 

Orangenjus | Kürbis | Petersilienwurzel | Tapiokachip 
Orange jus | pumpkin | parsley root | tapioca chips   
 
 
Knuspriger Schweinebauch Sous-Vide / 
Crispy pork belly sous vide 4,B,H      €22,00 
Hoi Sin | Erbsen- Wasabipüree | Kräuterseitling 
Hoi Sin | Pea and wasabi purée | king oyster mushrooms   
  
 
 
Goldforellenfilet / Golden trout fillet B,H,I,J,N    €23,00 

Nussbutter Beurre Blanc | Lauch | Möhren-Limettenpüree | Kartoffelknusper  
Nut butter beurre blanc | leek | carrot, lime-purée | crispy potatoes 
 

 

 

 

 

 



Vegetarisch / vegetarian 

 
Hausgemachte Kartoffelgnocchi / homemade potato gnocchi A,B,C 21,50 

Kürbis | Apfel | Blauschimmel 

Pumpkin | apple | blue cheese  

 

Vegan / vegan 

 

Gebackener Butternutkürbis 4      €17,50 

Belugalinsen | Agave | Siracha | Mandarine 

beluga lentils | agave | siracha | mandarin 

 

 

 



Desserts / desserts 

Honig-Buttermilchkuchen / Honey buttermilk cake  A,B,C,E €9,00 

Honigeiscreme | Honeycomb | Haselnusskrokant 

Honey ice cream | honeycomb | hazelnut brittle 

 

Waldbeer Crème Bruleé  /  wild berry crème bruleé  A,B,E  €7,00 

Spekulatiuseiscreme 

Speculoos ice cream 

 

 

  

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe / Substances of content to declarate Allergene / Allergen Substance 
1 mit Konservierungsstoff / Preservative     A- Eier und Eiererzeugnisse / Eggs 
2 mit Farbstoff / Colours added     B- Milch und Milcherzeugnisse / Milk and lactose 
3 mit Antioxidationsmittel / Antioxidant     C- glutenhaltige Getreide und daraus 

     hergestellte Erzeugnisse / Gluten 
4 mit Geschmacksverstärker / Flavour enhancer    D- Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse / Peanuts 

5 mit Phosphat / Phosphate     E- Nüsse und Nusserzeugnisse / Nuts 
6 Taurin / Taurin      E1- Mandeln 
7 mit Süßungsmittel / Sweetener     E2- Walnüsse 
8 enthält eine Phenylalaninquelle / Penylketonurics    F- Sesam und Sesamerzeugnisse / Sesame seed 
9 Zuckeralkohole – kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken / may be laxative G- Soja und Sojaerzeugnisse / Soja 
10 geschwefelt / Sulfite      H- Sellerie und Sellerieerzeugnisse / Celery 
11 geschwärzt mit Eisensalzen / Ferrous oxide  I- Senf und Senferzeugnisse / Mustard and mustardseeds 
12 gewachst / waxed      J- Fisch und Fischerzeugnisse / Fish 
13 coffeinhaltig / Contains caffeine     K- Krebstiere / Crustaseans 
14 chininhaltig / Contains quinine     L- Weichtiere / Mollusk 
       M- Lupinen / Lupine 
       N- Schwefeldioxid und Sulphit / Sulfite 

 

Bitte beachten Sie, dass in den angebotenen Produkten Spuren von Allergenen Inhaltsstoffen enthalten sein können und trotz aller Sorgfalt Kreuzkontaminationen nicht 
auszuschließen sind. 

Please note that the products can contain hints of allergic substances. Also a cross contamination of allergic substances is possible. 



 

Getränke / Beverages 
Alkoholfrei / alcoholfree 

 

Apollinaris Sprudelwasser / water with gas 0,25l 
  0,75l 

Apollinaris Vio stilles Wasser / water without gas 0,25l 
  0,75l 

Coca Cola (zero), Mezzo Mix, Sprite 0,2l 
Schweppes (Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic) 0,2l 
Granini Säfte (Apfelsaft, Orange, KiBa, Maracuja) 0,2l 
Vio Apfel- oder Johanisbeerschorle 0,2l 
  

   

Heißgetränke / hot beverages 
  Tasse Kaffee / Coffee                    € 2,90 

Cappuccino € 3,60 

Espresso € 3,10 

Doppelter Espresso / double Espresso € 4,20 

Milchkaffee / milk coffee € 4,20 

Latte Macchiato  € 4,20 

Heiße Schokolade / hot chocolate € 4,20 

Tee (verschiedene Sorten) / tea (different types) € 3,50 

Bier / Beer 

Oberdorfer Helles / light beer vom Fass 0,3l € 4,60 

0 , 5 l      €  6 , 5 0  

Radeberger Pils / pilsner vom Fass 0,33l € 4,60 

0 , 5 l      € 6 , 5 0  

Märkischer Landmann Schwarzbier / blackbeer vom Fass 0,3l € 4,80 

0 , 4 l      €  5 , 8 0  

Radeberger alkoholfrei / alcoholfree pilsner Flasche 0,33l € 4,80 

Schöfferhofer Weizen (hell, alkoholfrei) /wheatbeer                Flasche 0,5l € 5,80 

Berliner Weisse (Himbeere oder Waldmeister) Flasche 0,33l € 4,80 

€  3 , 3 0  
€  5 , 9 0  
€  3 , 3 0  
€  5 , 9 0  
€  3 , 4 0  
€  3 , 9 0  
€  3 , 8 0  
€ 4 , 1 0  



Longdrinks 
Gin Tonic (Bombay) € 9,50 

Campari Orange € 9,50 

Aperol Spritz € 10,50 

Cuba Libre € 10,50 

Gin Tonic (König von Potsdam Gin) €12.50 

 

Spirituosen 
  Klare Spirituosen     

Malteserkreuz Aquavit   2 cl € 3,60 
Linie Aquavit   2 cl € 3,80 
Jubiläums Aquavit   2 cl € 3,60 
Vallendar Obstbrände   2 cl € 4,80 
Absolut Vodka   2 cl € 4,30 

  Kräuterliköre     

Fernet Branca   2 cl € 3,80 

Jägermeister   2 cl € 3,90 
Averna   2 cl € 4,60 
Fläminger Medikuss   2 cl € 3,80 
Ramazzotti   2 cl € 4,80 

  
Liköre 

    

Fläminger Kirschlikör   2 cl € 3,80 
Bailey’sB    2 cl € 3,80 

  Brandy & Cognac 
    

Hennessy V.S.   2 cl € 5,20 
Rémy Martin V.S.O.P.   2 cl € 5,20  

 
 


